Aktualnosci

Zupa z korpieli coraz bardziej popularna
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Korpielanka, czyli zupa, ktorej gtownym skladnikiem sa korpiele, po raz kolejny oczarowala
smakiem podniebienia swoich degustatorow.

Tym razem tak skutecznie rozptywata sie w ustach jury I Powiatowego Konkursu Potraw
Regionalnych pn. ,Przysmaki K6t Gospodyn Wiejskich”, ze grono to postanowilo przyznac jej I
miejsce. A to niekwestionowana zastuga Swarnych Babek z KGW Letowe, ktére juz wielokrotnie
udowodnily, ze gotowanie tradycyjnych potraw zagoérzanskich to ich prawdziwa pasja.

W konkursowe szranki letowianki tym razem stanely z siedmioma innymi kotami gospodyn z terenu
Powiatu Limanowskiego. Komisja konkursowa oceniata przede wszystkim prezentacje potrawy,
dobér sktadnikéw, oryginalno$¢ dania oraz nawigzanie potrawy do tradycji regionu.

- Gratuluje cztonkiniom Kota Gospodyn Wiejskich z Letowego zwycieskiego i oryginalnego przepisu,
przekazywanego z pewnosciq z pokolenia na pokolenie. To wtasnie dzieki waszej dziatalnosci i
wszystkich Kot Gospodyn Wiejskich w Powiecie Limanowskim, te przepisy kulinarne i piekna
tradycja, mogq ujrzec swiatto dzienne i co wazne zostac¢ zachowane dla potomnych - podkreslat
starosta Mieczystaw Uryga.

Efektem konkursu jest tez broszura pt. ,Przysmaki Kot Gospodyn Wiejskich z terenu Powiatu



Limanowskiego” zawierajaca wszystkie 8 konkursowych przepisow. Wydanie tego folderu
wspotfinansowata Gmina NiedzwiedZ oraz Bank Spotdzielczy w Mszanie Dolnej. Pobierz publikacje

Warto tutaj przypomniec, ze bohaterka tego artykutu - zupa z korpieli - jest jedng z czterech potraw
zagorzanskich (obok pierogéw z suszonymi sliwkami, sapki i kotoca z bryndzq), ktére planujemy
wprowadzi¢ do menu restauracji Szczebel w Mszanie Dolnej, a moze i innych obiektow turystycznych
z tego regionu - chwala sie Swarne Babki. Realizujqc projekt ,Warsztaty kulinarne z przygotowania
tradycyjnych potraw zagdrzariskich sposobem na rozszerzenie dziatalnosci odptatnej Kota Gospodyrn
Wiejskich w Letowem” w ramach Matopolskiego Osrodka Wsparcie Ekonomii Spotecznej - Subregion
Sqdecki, przy wsparciu Regionalnego Programu Operacyjnego Wojewddztwa Matopolskiego na lata
2014 - 2020, wspétfinansowanego z Europejskiego Funduszu Spotecznego ztozymy tez wnioski o
wpis tych potraw na Liste Produktéw Tradycyjnych oraz Liste Regionalnego Dziedzictwa
Kulinarnego w Matopolsce. Trzymajcie kciuki, Zeby i tym komisjom nasze potrawy zasmakowaty ;-) -
dodaja tetowianki.
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